
 Buffets | Traiteur Frédéric TOSSENS

 Rue Joseph Muller, 1 | 4608 Warsage 
 Réservation uniquement par tél.: 04/376 60 22 

 Buffet n°1 à 22,95€ par personne

 Saumon belle-vue | Saumon fumé | Tomate crevettes | Pêche au thon | Filet de 
truite fumé | Rôti de porc| Elbot fumé | Scampis | Orange au crabe | Pilon de poulet | 
Roulade de jambon asperge| Oeufs farcis | Pain de viande | Rôti de boeuf | Salade de 
pâtes | Salade de pommes de terre| Céleri râpé mayonnaise | Concombre à la crème | 
Carotte râpée sucrée | Tomate à la vinaigrette | Salade niçoise | Sauce cocktail | Sauce 
tartare.

 Buffet n°2 à 18,95€ par personne

 Saumon belle-vue | Tomate crevettes | Pâté campagne | Pêche au thon | Rôti 
de porc | Pain de viande | Saucisson au jambon | Pilon de poulet | Roulade de jambon 
asperge | Oeufs farcis | Salade de pâtes | Salade de pommes de terre | Concombre à la 
crème | Carotte râpée sucrée | Tomate à la vinaigrette | Sauce cocktail | Sauce tartare.

 Buffet chaud n°3 à 21,95€ par personne

 Rôti de porc crème champignon | Rôti de dinde crème ananas | Rôti de veau 
crème tomates fraîches | Magret de canard à l’orange | Gratin dauphinois | Grenailles | 
Fagot d’haricots | Tomate gratinée | Carotte étuvée| Salade verte à la vinaigrette.

 Buffet n°4 à 20,95€ par personne

 Saumon belle-vue | Tomate crevettes | Orange au crabe | Pêche au thon | Rôti de 
porc | Rôti de boeuf | Boudin blanc | Pilon de poulet | Roulade de jambon asperge | Oeufs 
farcis | Salami sans ail | Salade de pâtes | Salade de pommes de terre | Concombre à la 
crème | Carotterâpée sucrée | Tomate à la vinaigrette | Sauce cocktail | Sauce tartare. 

 Buffet n°5 à 19,90€ par personne

 Saumon belle-vue | Orange au crabe | Filet de truite fumé | Rôti de porc | Pilon 
de poulet | Roulade de jambon asperge | Oeufs farcis | Salade de pâtes | Salade de 
pommes de terre | Concombre à la crème | Carotte râpée sucrée | Tomate à la vinaigrette |  
Sauce cocktail | Sauce tartare.



 Buffet n°6 à 17,95€ par personne

 Saumon belle-vue | Tomate crevettes | Filet de truite fumé | Rôti de boeuf | Orange 
au crabe | Magret de canard fumé | Salade de pâtes | Salade de pommes de terre| 
Salade verte à la vinaigrette | Chou blanc aux fruits | Carotte râpée sucrée | Tomate à la 
vinaigrette | Sauce cocktail | Sauce tartare.

 Buffet n°7 à 19,50€ par personne

 Saumon belle-vue | Tomate crevettes | Saumon fumé | Pêche au thon | Rôti de 
porc | Saucisson au jambon | Salade de poulet maison | Pilon de poulet | Roulade de 
jambon asperge | Oeufs farcis | Pain de viande | Salami sans ail | Salade de pâtes | 
Salade de pommes de terre | Céleri râpé mayonnaise | Concombre à la crème | Carotte 
râpé sucrée | Tomate à la vinaigrette | Sauce cocktail | Sauce tartare.

 Buffet n°8 à 22,90€ par personne

 Saumon belle-vue | Saumon fumé | Tomate crevettes | Pêche au thon | Filet de 
truite fumé | Rôti de porc | Elbot fumé | Scampis | Melon au jambon de Parme | Pilon de 
poulet | Roulade de jambon asperge | Oeufs farcis | Pain de viande | Salade de pommes 
de terre | Salade de pâtes | Tomate à la vinaigrette | Salade niçoise | Concombre à la 
crème | Carotte râpée sucrée | Sauce cocktail | Sauce tartare.

 Buffet chaud n°9 à 10,00€ par personne (pâtes)

 Pennes bolognaise | Pennes saumon-brocolis | Fusilli lardons provençale | Farfalle 
au poulet et aux épinards | Gruyère râpé | Baguette.

	 Possibilité	 de	 modifié	 le	 choix	 (4	 fromages,	 jambon	 fromage,	 lardons	 crème,	 
scampis) - Supplément de 0,50€ par personne.

 Buffet n°10 à 20,95€ par personne

 Saumon belle-vue | Saumon fumé | Tomate crevettes | Pêche au thon | Filet de 
truite fumé | Melon au jambon de Parme | Rôti de boeuf | Magret de canard fumé | Rôti 
de dinde | Salade de poulet maison | Oeufs farcis | Salade de pommes de terre | Salade 
de pâtes | Chou blanc aux fruits | Céleri râpé mayonnaise | Trio de salade à la crème | 
Sauce cocktail | Sauce tartare.

 Buffet n°11 à 20,95€ par personne

 Saumon belle-vue | Tomate crevettes | Pêche au thon | Saumon fumé | Elbot 
fumé| Scampis | Roulade de jambon au asperge | Melon au jambon de Parme | Pilon 
de poulet | Rôti de porc | Pain de viande | Oeufs farcis | Salade de pâtes | Salade de 
pommes de terre | Concombre à la crème | Salade verte à la vinaigrette | Tomate à la 
vinaigrette | Carotte râpée sucrée | Sauce cocktail | Sauce tartare.



 Buffet n°12 à 21,20€ par personne

 Saumon belle-vue | Saumon fumé | Tomate crevettes | Pêche au thon | Filet de 
truite fumé | Orange au crabe | Scampis | Rôti de boeuf | Rôti de porc | Roulade de jam-
bon asperge | Pain de viande | Oeufs farcis | Chou blanc aux fruits | Salade de pommes 
de terre | Salade de riz au thon | Salade niçoise | Carotte râpée sucrée | Concombre à 
la crème | Tomate à la vinaigrette | Sauce cocktail | Sauce tartare.
   

 Buffet n°13 à 21,95€ par personne

 Saumon belle-vue | Saumon fumé | Tomate crevettes | Pêche au thon | Filet de 
truite fumé | Orange au crabe | Rôti de boeuf | Scampis | Magret de canard fumé| 
Roulade de jambon asperge | Rôti de dinde | Oeufs farcis | Salade de poulet maison 
| Salade de pommes de terre | Salade de riz au thon | Salade de pâtes | Chou blanc 
aux fruits | Céleri râpé mayonnaise | Tomate à la vinaigrette | Concombre à la crème | 
Carotte râpée sucrée | Sauce cocktail | Sauce tartare.

 Buffet n°14 à 19,30€ par personne

 Saumon belle-vue | Tomate crevettes | Pêche au thon | Saumon fumé | Scampis| 
Orange au crabe | Salade de langoustine | Magret de canard fumé | Rôti de dinde | 
Rôti de porc | Roulade de jambon asperge | Oeufs farcis | Salade de pâtes | Salade de 
pommes de terre | Salade de riz au thon | Trio de salade à la crème | Carottes râpées su-
crées | Céleri râpé mayonnaise | Concombre à la crème | Sauce cocktail | Sauce tartare. 

 Buffet chaud n°15 à 21,95€ par personne

 Gigot d’agneau à l’ail | Filet	mignon	de	porc	caramélisé	aux	figues | Magret de 
canard aux mandarines | Gratin dauphinois | Purée | Carottes étuvées | Chou	fleur	à	la	
vapeur | Fagot d’haricots | Salade verte à la vinaigrette.

 Buffet n°16 à 17,50€ par personne

 Saumon belle-vue | Rôti de porc | Tomate crevettes | Pêche au thon | Roulade 
de jambon asperge | Pain de viande | Salade de pâtes | Salade de pommes de terre | 
Tomate à la vinaigrette | Chou blanc aux fruits | Carotte râpée sucrée | Concombre à la 
crème | Céleri râpé mayonnaise | Sauce cocktail | Sauce tartare.

 Buffet n°17 à 16,50€ par personne

 Saumon belle-vue | Rôti de porc | Roulade de jambon asperge | Oeufs farcis | 
Pâté campagne | Pêche au thon | Salade de pâtes | Salade de pommes de terre | 
Concombre à la crème | Chou blanc aux fruits | Carotte râpée sucrée | Tomate à la 
vinaigrette | Trio salade à la crème | Sauce cocktail | Sauce tartare.



 Buffet chaud n°18 à 21,90€ par personne

 Rôti de porc à la façon du gibier | Rôti de veau crème tomates fraîches | Rôti de 
dinde crème champignons | Magret de canard à l’orange | Gratin dauphinois | Grenailles 
| Fagot d’haricots | Carottes étuvées | Chou-fleur	vapeur | Salade verte à la vinaigrette. 

 Buffet n°19 à 19,20€ par personne

 Saumon belle-vue | Tomate crevettes | Pêche au thon | Saumon fumé | Elbot fumé| 
Rôti de porc | Roulade de jambon asperges | Salade de pommes de terre | Salade de 
pâtes | Chou blanc aux fruits | Carotte râpée sucrée | Concombre à la crème | Tomate 
à la vinaigrette | Sauce cocktail | Sauce tartare.

 Buffet chaud n°20 à 16,50€ par personne (couscous)

 Semoule | Sauce couscous | Merguez | Côtes d’agneau | Pilons de poulet | Chipola-
tas | Harissa.

 Buffet chaud n°21 à 16,10€ par personne (choucroute)

 Choucroute aux lardons | Saucisson polonais | Kasseler | Saucisses fumées | Frankfurt| 
Purée | Moutarde.

 Buffet n°22 à 23,99€ par personne

 Saumon belle-vue | Saumon fumé | Tomate crevettes | Pêche au thon | Filet de 
truite fumé | Rôti de porc | Rôti de boeuf | Scampis | Foie	gras	et	son	confit	d’oignons| 
Roulade de jambon asperges | Oeufs farcis | Salade de poulet maison | Salade de 
pommes de terre | Salade de pâtes | Chou blanc aux fruits | Tomate à la vinaigrette | 
Concombre à la crème | Carotte râpée sucrée | Sauce cocktail | Sauce tartare.

 Buffet n°23 à 19,10€ par personne

 Saumon belle-vue | Tomate crevettes | Pêche au thon | Rôti de porc | Roulade 
de jambon aux asperges | Oeufs farcis | Chou blanc aux fruits | Chou rouge aux fruits | 
Salade de pâtes | Salade de pommes de terre | Concombre à la crème | Carotte râpée 
sucrée | Tomate à la vinaigrette | Sauce cocktail | Sauce tartare.

 Buffet n°24 à 13,99€ par personne (salade bar)

 Salade de poulet Hawaï | Américain préparé | Salade printanière | Salade de thon 
mayonnaise | Salade de crabe | Salade aux oeufs | Jambon cuit | Salami sans ail | Bou-
din blanc | Roquette nature | Concombre rondelles | Tomates rondelles | Assortiment de 
parisiennes.



 Buffet n°25 à 19,90€ par personne

 Saumon belle-vue | Tomate crevettes | Pêche au thon | Terrine de poisson | Rôti 
de porc | Jambon à l’os sur pince | Pain de viande | Pilon de poulet | Pâté campagne |  
Oeufs farcis | Salade de pommes de terre | Salade de pâtes | Salade de riz au thon | 
Chou blanc aux fruits | Concombre à la crème | Carotte râpée sucrée | Tomates à la 
vinaigrette | Sauce cocktail | Sauce tartare.

 Buffet n°26 à 20,90€ par personne

 Saumon belle-vue | Saumon fumé | Tomate crevettes | Pêche au thon | Scampi | 
Pilon de poulet | Rôti de boeuf | Salade de riz au thon | Rôti de porc | Roulade de jambon 
asperges | Pâté campagne | Oeufs farcis | Chou blanc aux fruits | Salade de pommes de 
terre | Carotte râpée sucrée | Concombre à la crème | Tomate à la vinaigrette| Sauce 
cocktail | Sauce tartare.

 Buffet n°27 à 19,50€ par personne

 Saumon belle-vue | Saumon fumé | Tomate crevettes | Pêche au thon | Pain de 
viande | Pilon de poulet | Salade de poulet maison | Salade de riz au thon | Rôti de porc| 
Roulade de jambon asperges | Salade de pâtes | Oeufs farcis | Chou blanc aux fruits | 
Salade de pommes de terre | Carotte râpée sucrée | Concombre à la crème | Tomate à 
la vinaigrette | Sauce cocktail | Sauce tartare.

 Buffet n°28 à 20,90€ par personne

 Saumon belle-vue | Saumon fumé | Tomate crevettes | Pêche au thon | Filet de 
truite fumé | Pilon de poulet | Magret de canard fumé | Salade de poulet maison | Rôti 
de boeuf | Rôti de porc | Roulade de jambon asperges | Salade de pâtes | Oeufs farcis | 
Chou blanc aux fruits | Salade de pommes de terre | Carotte râpée sucrée | Concombre 
à la crème | Tomate à la vinaigrette | Sauce cocktail | Sauce tartare.

 Buffet chaud et froid n°29 à 27,95€ par personne

 Saumon belle-vue | Scampi | Orange au crabe | Tomate crevettes | Filet de truite 
fumé | Chou blanc aux fruits | Céleri râpé mayonnaise | Concombre à la crème | Tomate 
vinaigrette | Salade verte à la vinaigrette | Sauce cocktail | Sauce tartare | Rôti de dinde 
crème champignons | Rôti de veau crème tomates fraîches | Rôti de porc à l’orange | 
Gratin dauphinois | Fagot d’haricots | Tomate gratinée.

 Buffet n°30 à 17,90€ par personne

Saucisson pur porc | Salami sans ail | Jambon d’Ardennes | Pâté à l’ancienne | Boudin 
blanc | Pain de viande | Boursin à l’ail | Brie français | Mini Babybel | Cambozola | Bou-
quet des moines | Raisins noirs | Portions de beurre | Portions de sirop.



 Buffet chaud et froid n°31 à 22,90€ par personne

 Saumon belle-vue | Pêche au thon | Saumon fumé | Tomate crevettes | Rou-
lade de jambon asperges | Rôti de boeuf | Carotte râpée sucrée | Concombre à 
la crème | Salade verte à la vinaigrette | Sauce cocktail | Rôti de porc crème 
champignons| Rôti de dinde crème ananas | Gratin dauphinois | Fagot d’haricots | 
Tomate gratinée.

 Buffet n°32 à 18,50€ par personne (barbecue*)

 Mini brochette de porc | Mini brochette de boudins | Pilon de poulet | Merguez| 
Chipolatas | Pommes de terre en chemise | Carotte râpée sucrée | Concombre à la 
crème | Salade verte à la vinaigrette | Chou blanc aux fruits | Tomate à la vinaigrette 
| Sauce cocktail | Sauce tartare | Ketchup.

 * La cuisson n’est pas comprise dans le prix.

 Buffet n°33 à 18,85€ par personne (barbecue*)

 Brochette de porc | Boudin blanc | Brochette de boeuf | Merguez | Chipo-
latas | Côte d’agneau | Pommes de terre en chemise | Carotte râpée sucrée | 
Concombre à la crème | Salade verte à la vinaigrette | Chou blanc aux fruits | 
Sauce tartare | Sauce cocktail | Ketchup.

 * La cuisson n’est pas comprise dans le prix.

 Buffet n°34 à 20,70€ par personne (barbecue*)

 Brochette de porc | Brochette de scampi | Brochette de boudin | Chipola-
tas | Brochette de dinde | Pommes de terre en chemise | Carotte râpée sucrée | 
Concombre à la crème | Tomate à la vinaigrette | Céleri râpé mayonnaise | Salade 
verte à la vinaigrette | Chou blanc aux fruits | Sauce cocktail | Sauce tartare.

 * La cuisson n’est pas comprise dans le prix.

 Buffet chaud et froid n°35 à 30,99€ par personne

 Saumon belle-vue | Pêche au thon | Scampi | Orange au crabe | Saumon 
fumé | Melon au jambon de Parme | Tomate crevettes | Jambon à l’os sur pince | 
Rôti de porc | Pilon de poulet | Carotte râpée sucrée | Concombre à la crème | 
Tomate à la vinaigrette | Salade verte à la vinaigrette | Sauce cocktail | Rôti de porc 
caramélisé	aux	figues | Magret de canard à l’orange | Civet de biche à la façon du 
chef | Gratin dauphinois | Grenailles | Fagot d’haricots | Chou-fleur	à	la	vapeur | 
Carotte étuvée.



 Buffet n°36 à 16,90€ par personne

 Saumon belle-vue | Jambon à l’os sur pince | Pâté campagne | Pilons de poulet| 
Oeufs farcis| Rôti de porc | Pêche au thon | Melon au jambon de Parme | Salade de 
pommes de terre | Salade de pâtes | Trio de salades à la crème | Carotte râpée sucrée| 
Céleri râpé mayonnaise | Concombre à la crème | Tomate à la vinaigrette | Sauce cocktail. 

 Buffet n°37 à 10,90€ par personne (salade liégeoise)

 Salade liégeoise | Saucisse fraîche grillée | Moutarde

 Buffet n°38 à 14,50€ par personne (choucroute du chef)

 Choucroute avec lardons | ½ jambonneau de 250 gr | 1 saucisse fumée | 1 Francfort| 
Purée | Moutarde.

 Buffet n°39 à 22,99€ par personne (barbecue)

 Brochette de scampis | Brochette de porc marinées | Torsade de lard | Spareribs 
de porc marinés au 3 poivres | Spareribs de poulet marinés | Merguez | Chipolatas| Côte 
d’agneaux | Boudin blanc | Saucisse fraîche | Lard mariné | Pomme de terre en chemise| 
Salade de pâtes à la basilic | Carottes râpées sucrées | Concombre à la crème| Trio de 
salade à la crème | Tomate à la vinaigrette | Chou blanc aux fruits | Céleri râpé mayon-
naise | Sauce cocktail | Sauce tartare | Ketchup.

 * La cuisson n’est pas comprise.

 Buffet chaud n°40 à 20,50€

	 Carbonnades	de	boeuf	à	la	flamande | Dés de dinde à l’estragon | Blanquette de 
veau à la façon du chef | Gratin dauphinois | Pommes grenailles | Chicons braisés | Ca-
rottes étuvées | Chou	fleur	à	la	vapeur | Salade verte à la vinaigrette.


